
 

Praktikant/in für die Weinlese 2022 

Als familiengeführtes Weingut mit hohem Anspruch an Qualität suchen wir für Lese 2022 eine(n) qualifizierte(n), 

engagierte(n), motivierte(n), Praktikant(in). Die umfassende Produktvielfalt unseres Unternehmens ermöglicht 

einen Einblick in die Bereitung hochwertiger Schaumweine, sowie Weiß- und Rotweinen verschiedenster Stilistik.   

In Punkto Rebsorte ist und bleibt der Grüne Veltliner die wichtigste Sorte, gefolgt von Riesling. Als Spezialität 

gelten Chardonnay, Burgundersorten und Muskateller. Bei den Rotweinen ist es eine besondere 

Herausforderung, in unserem klimatischen Grenzgebiet schöne Weine mit markanter Persönlichkeit 

heranzuziehen. Des Weiteren werden in unserem Haus drei verschiedene Sekte hergestellt. 

Zeitraum:     -      Mitte/Ende August bis Mitte-Ende Dezember 2022 

Zum Aufgabengebiet wird gehören:   

- Ziehen und Analyse von Beerenproben 

- Übernahme und Verarbeitung der Trauben 

- Verarbeitung der Moste 

- Gärkontrolle 

- Abstich, Umlagerung 

- Reinigung der gebrauchten Maschinen, Behälter und Hilfsmittel 

 

Dein Profil: 

- Kenntnisse in der Kellerwirtschaft/ im Weinbau, Ausbildung 

wird bevorzugt  

- schnelle Auffassungsgabe, Initiative, Leistungsbereitschaft 

- belastbar, flexibel, lernfähig, teamfähig  

- Staplerschein wäre von Vorteil 

- gute Deutschkenntnisse 

Unser Angebot:  
- interessante und abwechslungsreiche Tätigkeit  

- angenehmes Arbeitsumfeld in einem sehr gut ausgebildeten 
Team  

- Entlohnung, je nach Qualifikation ca. 1250€ pro Monat, 
Überstunden werden ausgezahlt 

 

Wenn Ihr an interessanten, abwechslungsreichen Aufgaben in einem freundlichen Umfeld beteiligt werden 

möchtet, bitten wir euch die vollständigen Bewerbungsunterlagen an: 

 

c.forst@bruendlmayer.at  

 

zu senden. 

 
Christopher Forst  
Betriebsleiter – Bereich Keller 
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