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Liebe Absolventinnen und Absolventen!

Am 4. Juni fand der erste ,Familiensonntag” an der Wein- und Obstbauschule Krems
statt. Ziel war es, das Areal der Schule und die Raumlichkeiten den Besuchern naher zu
bringen und mit zahlreichen Jugendlichen samt deren Familien einen netten und unter-
haltsamen Sonntag zu feiern. Mit tatkraftiger Unterstiitzung aller Schiilerinnen, Mitarbei-
terlnnen und Lehrerlnnen konnten die vielen Gaste bewirtet werden.

Die musikalische Umrahmung der Werkskapelle Voest Alpine Krems sorgte fur ein gesel-
liges Zusammensein. Unterstitzt wurde die Schule von der NO Kinderwelt durch zahlrei-
che Aktivitaten fir Kinder aller Altersklassen.

Neben dem Trachtenflohmarkt, organisiert durch die Bauerinnen, bot die Feuerwehr Krems/Gneixendorf
mit der Drehleiter einen tollen Ausblick Gber das gesamte Areal der Weinbauschule. Das Oldtimer-
Traktortreffen sorgte flr einen krénenden Abschluss.

Dieser Familiensonntag wird als fixer Bestandteil im Programm der LFS Krems aufgenommen.

Direktor Dieter Faltl
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Nachhaltiges Arbeiten und standiges Verbessern der
Arbeitsschritte im Wein- und Obstbau der LFS Krems
fuhrte dazu, dass wir mit dem Schulbetrieb ,Nachhaltig
Zertifiziert* wurden.

Wir sind
SALON
WEINGUT
2023

SALON|23

{ OSTERREICH WEIN

Kellermeister Rudolf Volker, Ing. Andreas Burgstaller und Direktor Faltl freuen sich Gber die Auszeich-
nung fir den 2022 Kremstal DAC Riesling in der Kategorie ,Gebietstypische Weine“ im Salon Oster-
reich Wein, dem hartesten Weinwettbewerb des Landes.
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26 gut gelaunte Weinfreundlnnen nahmen an der heurigen Exkursion des Absolventenverbandes teil. Im
Weingut Gerhard Markowitsch wurden wir von Tochter Johanna herzlichst durch das Weingut gefihrt.
Eine Rundfahrt durch die Rieden des Gebietes und eine ausgiebige Weinverkostung rundeten den Be-

such ab.

Nach einem kraftigen ,Grillmittagessen im Restaurant Bittermann stand das Weingut Christine und
Franz Netzl auf dem Programm. Der Chef personlich fihrte uns durch den Betrieb und lief3 uns eine tolle
Serie seiner Weine verkosten. Den Abschluss bildete ein Heurigenbesuch bei Bettina und Andreas Muhr
in Stixneusiedl. Das neugebaute Dorfheurigenlokal Uberzeugte uns ebenso wie die Jause und die guten

Weine dieses aufsteigenden Familienbetriebes.

Ing. Leonhard Czipin

Was ist los an der Weinbauschule?
17. Aug: TSM-Kurs im Spitzer Graben

28.-30. Aug: Sommercampus, Weiterbildung
Lehrkrafte und Bedienstete

1.Sep: Eréffnungskonferenz
4. Sep: Schulbeginn

10. Sep - 13.0kt: Praktikanten aus Conegliano
(Italien)

13. Okt: Meisterbriefverleinung (NO LLWK St.
Pdlten)

6. Nov: Schulbeginn 4. Jahrgang
20. Nov: Meisterkurs Startmodul A1

Informationen zur Ausbildung
zum Weinbau- & Kellermeister
bei Rainer Vogler 0676 / 59 57 626

Das war unser Familiensonntag

, Marillenbe
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Weinmanagement 32 im Mai, Abschlussklasse Fachschule zum Schulschluss

Toskana 2023

Die Abschluss-Fachreisen des Weinmanagement-Lehrganges und des 4. Jahrganges gingen in die Tos-
kana, wobei die Weinmanagement-Studenten noch einen zusétzlichen ,Abstecher” durch die Prosecco-
Stral3e machten.

Die Prosecco-Strafte ist ca. 35
km lang, erstreckt sich von
Conegliano bis Valdobbiadene
und liegt im Hlgelland von Ve-
netien etwa 60 km noérdlich von
Venedig. Die 6nologische Hoch-
schule in Conegliano wurde
ebenso besucht wie interessante
Prosecco-Betriebe in verschiede-
nen Grdélen. Begeistert waren
die Studenten v. a. von der Viel-
falt der diversen Proseccos, die
im Rahmen der Verkostungen
zum Ausdruck kam.

In der Toskana Ilagen die
Schwerpunkte in den Regionen
um Greve, also im Chianti-Tal
mit dem bekannten Rotwein

,Chianti Classico®, rund um Mon-
talcino, wo der berihmte
,Brunello di Montalcino® zu Hau-
se ist und in der Gegend um San
Gimignano mit der Weillweinsor-
te ,Vernaccia di San Gimignano*
— Uberall natirlich mit entspre-
chenden Wein-Degustationen.

Das weinorientierte Fachpro-
gramm wurde erganzt durch die
Besichtigung einer  Oliven-
Olmuhle mit kleiner Olivendlver-

Seite 3
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kostung — ,extra vergine* selbst-
verstandlich — und einer schaf-
haltenden bauerlichen Kaserei,
die den berihmten Pecorino in
25 verschiedenen Variationen
herstellt. Eine Ké&severkostung
war hier obligatorisch.

Fir die Toskana typisch ist der
sogenannte ,Agriturismo“. Dem
entsprechend wurden als Quar-
tiere traditionelle Steinhauser mit
dazugehdrigem Pool gewahlt.

Neben Fahrten durch die reizvol-
len hugeligen Landschaften mit
Weinbergen, Olivenbaumen und
Waldern wurde auch an die Kul-
tur gedacht. So gab es Stadtfuh-
rungen in San Gimignano, Siena
und in der Hauptstadt der Toska-
na in Florenz.

Alles in allem waren die Pro-
gramme sehr umfangreich und
vielfaltig und rundeten die ge-
meinsame Schulzeit an der
Weinbauschule Krems wiurdig
ab.

Ing. Leopold Vogler
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Bewahrter Schuleraustausch mit Sudtirol im Mai

VINOHAK
WEINMANAGEMENT

Der 2. Jahrgang der Wein- & Obstbauschule Krems, fuhr von 08. Mai bis 12. Mai 2023 in das wunder-
schéne ltalien, in die Fachschule Laimburg. Nach langer Fahrzeit und einem Besuch im Kaiserjéggermu-
seum in Innsbruck kam die Gruppe um 16:30 in der Fachschule an. Das Highlight des Tages war die Be-
sichtigung des spektakuldren Felsenkellers. AnschlieBend durften wir drei typische Sddtiroler Weine im

schbnen Felsensaal verkosten.

Am Dienstag stand die neu er-
richtete Kellerei Kurtatsch als
erstes am Programm, wo eine
spannende Fuhrung und eine
Verkostung im Barriquekeller
stattfanden. Danach ging es wei-
ter in das moderne Weingut Hof-
statter in Tramin. Dort beein-

druckten die grolRen, ovalen Be-
tontanks ganz besonders. Da-
nach wurden in der Enoteca, die
besten Weine genossen.

Den dritten Tag unserer Rei-
se,begannen wir zur Abwechs-
lung mit einer Besichtigung einer
groRen Obstgenossenschaft Uni
Fruit, wo wir die automatische
Sortierung der Apfel live erleben
konnten. Dabei erfuhren wir viele
Informationen Uber den Obstan-
bau in Sudtirol. An diesem reg-
nerischen Vormittag ging es wei-
ter in die moderne Genossen-
schaft Girlan welche top ausge-
stattet ist und mit einem grofRen
Fasskeller beeindruckte. Die an-
schliefende Degustation war
ebenfalls hoch professionell.

Am Nach-
mittag
prasen-
tierten die
Schiiler

5 der Fach-
= schule
B Laimburg,

= - Sudtirol
—J'-v._ : - Uns das
P land  ta-

Weinbau-

lien. Im Anschluss
verkosteten wir typi-
sche Weine aus die-
sen Regionen. Als
besonderes Erlebnis
fuhren wir am Abend,
mit den Schilerlnnen
aus Silberberg in das
Bistro des Weingut
Turmhof der Familie
Tiefenbrunner, WO
wir mit hervorragen-
den Sudtiroler Spezi-
alitaten und hervorra-
genden Weinen ver-
wohnt wurden.

Am Nachmittag prasentierten wir
und die Schulerlnnen der Fach-
schule Silberberg unsere Wein-
baugebiete und das Weinland
Osterreich. Nach der anschlie-
Renden Verkostung unserer Wei-
ne, wurden uns noch einige In-
formationen Uber die Versuchs-
anstalt Laimburg und die Schule
nahergebracht.

Der nachste regnerische Tag
begann mit der Besichtigung der
international  ausgezeichneten
Kellerei Terlan. Hier Uberraschte
uns das moderne Kellergebaude
mit seiner einzigartigen Architek-
tur. Auch die Weine, die wir ver-
kosten durften, waren von bester
Qualitat. Danach ging unsere
Reise weiter zur Landtechnikfir-
ma Raupen Geier. Der Grunder

und Chef des Hauses prasentier-
te voll Stolz die Anfertigung der
hochwertigen Kettenfahrzeuge,
welche in die ganze Welt expor-
tiert werden.

Die Mittagszeit verbrachten wir in
der wunderschoénen Altstadt von
Meran.

Im Anschluss spazierten wir ent-
lang von blihenden Obstplanta-
gen und steilen Weingarten zum
kleinen Weingut Oberstein von
Joachim Wolf, einem ehemaligen
Lehrer der Fachschule Laimburg.
Er bewirtschaftet derzeit 4 ha

G Scite 5 D



Weingarten und vermarktet seine
Weine in der Top-Gastronomie,
auch Orange-Weine und Pradi-
katsweine zahlen zu seinem Sor-
timent. Den spaten Nachmittag
bis in den Abend flanierten wir
durch die FuRgangerzone der
Sudtiroler Hauptstadt Bozen.

Am letzten Tag der Fachexkursi-
on besuchten wir am Heimweg
das Stift Neustift. Eine sehr infor-
mationsreiche Flhrung durch die
stilvoll renovierte Stiftsanlage,
umgeben von Weingarten, ver-
mittelte uns Einblicke in das
Klosterleben der  Augustiner

Chorherren. Der erst vor weni-
gen Jahren errichtete Stiftskeller
war technisch auf dem héchsten
Niveau und im Verkostungsraum
wurde uns die Vielfalt des Stifts-
kellers schmackhaft gemacht. Im
gut sortierten Klosterladen wurde
noch der ein oder andere Ein-
kauf getatigt.

Abschlieend ist zu sagen, dass
es fur die Schilerinnen und
Schuler des 2. Jahrganges, aber
auch fur die Klassenlehrerin Frau
Susanne Rappold-Schlegel, so-

wie fir Kellermeisterin Judith
Hartl, eine mehr als informations-

Projektbericht der ,Tut gut!“ Gesundheitsvorsorge GmbH

reiche und eindrucksvolle Fach-
reise war. Alle sind stolz und
glicklich dartber, dabei gewe-
sen sein. Diese gemeinsame
Zeit, mit unendlich vielen Eindri-
cken aus dem schénen Sidtirol,
wird uns ewig in Erinnerung blei-
ben!

P.S. Ein herzliches Dankeschon
an den Elternverein fur die grof3-
zugige Unterstitzung fur die
Buskosten!

Simon Schéfer & Sophie Stattin

Nach 3,5-jéhriger Projektlaufzeit konnte am 15. Mai 2023 das Programm ,Vitalkiiche® an der Weinbau-
schule Krems erfolgreich abgeschlossen werden. Wir haben die erforderlichen Kriterien erftllt und dir-
fen uns lber die Auszeichnung der Stufe SILBER freuen.

Ziel im Programm ,Vitalkiche® ist
es, die Mittagsverpflegung so zu
gestalten, dass sie fir die Schu-
lerinnen, Lehrkrafte und Mitar-
beiterlnnen schmackhaft ist und
den Empfehlungen fir eine aus-
gewogene und abwechslungsrei-
che Erndhrung entspricht. Dafur
wurde unser VITALKUCHE-
Team — bestehend aus unserer
Kdchin Lisa Thalinger und den
Padagoginnen Nicole Mayer und
Elke Riederer - von Karin Kaib-
linger www.gutessen.at beraten

Tt ,,
T

und begleitet.

Wir méchten Sie Uber die erfolg-

ten Aktivitdten und Veranderun-

gen informieren:

e Unser Speiseplan wird vielfal-
tig und bunt gestaltet

o Bei der Beschaffung wird auf
Regionalitat gesetzt

e Bei uns werden folgende Bio-

produkte eingesetzt: Eier,
Kartoffeln, Milchprodukte,
Fleisch

e Im Speiseplan wird die Tierart
ausgewiesen

gesund.leben.tut.gut

e Gesunde und abwechslungs-
reiche Pausenverpflegung mit
Obst und Nussen

¢ Regelmalige Evaluierung des
Speisenangebots bei Schile-
rinnen, Lehrerinnen und Mit-
arbeiterlnnen

Wir méchten daflir sorgen, dass
die erreichten Ziele erhalten blei-
ben.

Fur weitere Fragen wenden Sie
sich bitte an: Nicole Mayer
(Ansprechperson vor Ort).

@noetutgut.at



hcolve
{

== WEINU g A
=== 0BSTBAU yixsiix

WENMANAGEMENT

Weineuropameisterschaft heuer zum dritten Mal in Osterreich

EUROPEA Wine Championship 2023 in Silberberg, Stmk.

Von 17.04.2023 bis 21.04.2023 fand die EWC — Europea Wine Championship — in der Fachschule Sil-
berberg in der Steiermark statt. Die EWC ist ein Wettbewerb, bei dem Schiilerinnen und Schiiler von

Weinbauschulen aus ganz Europa

in den Kategorien wine-growing (Weinbau), wine-making

(Kellerwirtschaft) und wine-tasting (Sensorik) gegeneinander antreten und ihr Kénnen und Wissen unter

Beweis stellen.

Die WBS Krems vertraten Flori-
an Leuthner und Julia Obritzhau-
ser, jeweils aus dem 4. Jahr-
gang. Vorab darf gesagt werden,
dass sich die Teilnahme an die-
sem Wettbewerb fir die WBS
Krems ausgezahlt hat.

Teilgenommen haben 30 Schu-
len aus 11 verschiedenen Euro-
paischen Landern, darunter Os-

Italien,
England

terreich, Deutschland,
Frankreich, Spanien,

und noch einige mehr. Trotz all
der Wettbewerbe, in denen die
Schilerinnen und Schdler ihr
Gelerntes anwenden mussten,
war genugend Zeit fur das Ken-
nenlernen untereinander. Der
Austausch mit Kolleginnen und
Kollegen aus verschiedenen eu-
ropaischen Landern und das
Knlpfen von Kontakten ist ein
wichtiger Schritt flr die Zukunft.

An dieser Stelle muss der aus-

Florian Leuthner und Julia Obritzhauser beim Teambewerb, sowie mit Begleitlehrer Heribert Wenzl in

den steirischen Weinbergen; Florian Leuthner bei der Siegerehrung.

richtenden Schule und dem ge-
samten Team der FS Silberberg
ein groltes Lob ausgesprochen
werden, die Organisation des
Wettbewerbes und das Pro-
gramm der ganzen Woche, ein-
schlieBlich interessanter Exkursi-
onen zu regionalen Betrieben,
seien es Weinguter, eine Kirbis-
kernélmuhle oder Sehenswurdig-
keiten, war perfekt organisiert
und férderte den Austausch der
Schilerinnen und Schiler sowie
der mitgereisten  Lehrkrafte.
Nicht nur fur die jungen Teilneh-
merinnen und Teilnehmer ist es
ein europaubergreifendes Net-
working, auch die Betreuerinnen
und Betreuer konnten neue Kon-
takte zu anderen europaischen
Weinbauschulen knipfen und
sich austauschen.

Mit Stolz darf verkindet werden,
dass Florian Leuthner aus dem
4. Jahrgang unserer Weinbau-
schule jeweils den 2. Platz in den
Kategorien wine-growing
(Weinbau) und  wine-making
(Kellerwirtschaft) sowie den 3.
Platz in der Gesamtwertung er-
reicht hat. Wir gratulieren ihm
sehr herzlich zu diesem Erfolg
und wunschen ihm alles Gute fur
die Zukunft.

Ing. Heribert Wenzl

G Scite 7
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1. Platz beim NO Nachhaltigkeits-Award

Bier aus Altbrot
Das Team der Weinbauschule Krems konnte beim NO Ide- “
enwettbewerb zum Thema Nachhaltigkeit den 1. Platz er- Scheck

reichen.

Mit Hilfe der Schulkiiche sammelte man gereiftes Brot, er-
setzte damit einen Teil des Malzes und braute damit ein
vorzugliches Craftbier. Bei der Siegerehrung an der LFS
Warth prasentierten die talentierten Jungbrauerinnen ihr
gelungenes Projekt und holten sich voller Stolz den Haupt-
preis ab. Begleitet wurde das Projekt von Obstbaulehrer
Bernhard Dirnberger und Religionslehrer Martin Schmid.

\‘ 1. Platz " ¢ )
Nachhaltigkeitsweottbewerb

R

Orange, sexy & gelungen...

so verkaufte das Weinmanagement 32 wahrend ande-
ren bewahrten Projekten wie den Weininitiativen, dem
HLF-Kurs, Exkursionen ihren Projektwein.

]
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Abschlussklasse verwdhnt Gaste mit regionalen Heurigenspeisen und Weinvielfalt

Von Freitag, den 2. Juni bis Sonntag, den 4.
Juni verwohnten die jungen und motivierten
Schilerlnnen der Abschlussklasse die Heu-
rigengaste mit selbst gemachten Speisen
" und eigenen Weinen an der Weinbauschule
Krems.

Die 16 Schuler erzeugten im Rahmen der
Projektwoche Buschenschank eigene
Fleisch- und Wurstwaren fir ihren Heurigen-
betrieb. Ebenso wurde eigenes Brot geba-
cken und auf regionale Herkunft der Zutaten
grolter Wert gelegt. Vielfaltig war ebenso
' das Weinangebot auf der Heurigenkarte
. und als spezielles Highlight wurden eigens
kreierte Spritzervariationen angeboten.
Aufgrund dieser tollen Praxiserfahrung leg-
ten die Schiler abschlielfend die LFI-
Zertifikatsprufung fur Buschenschank ab
und konnten somit eine weitere Zusatzquali-
fikation erwerben. Mitte Juni folgte noch die
Prifung zum Jungsommelier Osterreich.

Rebenkauf ist Vertrauenssache

B4 Unterer Mitterweg 15
3495 Rohrendorf

Der 4. Jahrgang Fchschu/ n:ach rfolgreicher @ 02732-84494

LFI-Buschenschankpriifung nach ihrem Schii-

lerheurigen ,Spritzzz-Heurigen® und mit den

Urkunden Jungsommelier Osterreich. Bei der @ WWW. rebSChL“e,at |
Buschenschank-Ausbildung war das fachge- L
rechte Anrichten eigener Speisenkreationen ein Qfﬁce@rebSChUIQ,at
wichtiger Bestandteil. .

— O ACE IR
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Schulschluss 2023

e & Tizian Eisner, Christopher
i 4 se8 Horvath, Lysander Klein, Nico
g ' Mdallner, Lena Ungersbéck und
Katrin Verginer freuen sich
Uber ihren positiven Abschluss

| des Weinmanagement

| 32 Lehrgangs. Ob in Oster-
reich oder Sudtirol, ob in Pro-
duktion und Verkauf im eige-
nen Weingut oder im Wein-
handel - sie bleiben der Ver-
. marktung edler Weine und
. bauerlicher Spezialitaten er-
halten. Einige legen im Som-
mer zusatzlich die Konzessi-
onsprifung fur das Gastroge-
werbe ab, deren Vorberei-
tungslehrgang im WM enthal-
ten ist. Wir gratulieren und
freuen uns auf ein Wiederse-
hen beim ersten Wein-Event
des nachsten Weinmanage-

% ment-Lehrgangs und dann bei
der Staatsprifung!

WBS Krems liefert erneute Spitzenleistungen beim NO Landessportfest

Beim 42. Landessportfest der landwirtschaftlichen Fachschulen Niederdsterreichs konnten wir, wie be-
reits im letzten Jahr, wieder zahlreiche Medaillen und Pokale mit nach Hause nehmen. Bei sonnigem
Wetter und heiflen Temperaturen durften unsere Schilerinnen und Schdiler im Sportzentrum in St. Pol-
ten ihre sportlichen Fahigkeiten unter Beweis stellen.

Von den fast gesamt 20 Bewerben, konnten wir in 6 (!) Bewerben den 1.Platz belegen. Aufierdem konn-
ten wir auch durch die vielen ,Stockerlplatze® in der Schulwertung Il den ersten Platz und in der Schul-
wertung I+ll den 2. Platz belegen! Ebenfalls erwahnenswert ist, das Andor Winkler aufgrund seiner her-
ausragenden Leistungen zum Athlet des Sportfestes gewahlt wurde.

Wir wollen ALLEN Schilerinnen und Schilern fir ihr tolles Auftreten danken und zu den groRartigen
Leistungen gratulieren!
Ing. Bernhard Dirnberger

Madchen Burschen Il (Jahrgang 2006 und alter):
Tischtennis 1. Platz Julia Obritzhauser Kurzstrecke (100 m) 1. Platz Andor Winkler
Hochsprung 1. Platz Andor Winkler
. Dreikampf 1. Platz Andor Winkler
'?l:;?\(t:eh:r::sl gJ?DT;’?za?Lﬂi e?r?(l)i?eltllrrr‘lcel rjunger). Langstrecke (3000 m) 2. Platz Andor Winkler
: . g Staffellauf 2. Pl. Andor Winkler, Paul Wannerer,
Kugelstof’ 4. Platz Wilhelm Nigl Rainer Pichler, Simon Schéafer

Kugelstof’ 2. Platz Rainer Pichler

Schulwertung Il 1. Platz WBS Krems Tischtennis 2. Platz Rainer Pichler
Schulwertung I+l 2. Platz WBS Krems Weitsprung 2. Platz Rainer Pichler
Schulwertung | 4. Platz WBS Krems Weitsprung 3. Platz Andor Winkler

G Scite 10
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Bewahrt sind die Qualifikationen, welche die 16 Absolventinnen der Fachschule als frischgebacke-
ne Facharbeiter fir Weinbau und Kellerwirtschaft mit ins Berufsleben nehmen. Alle haben neben dem
Schulabschluss das LFI-Zertifikat Buschenschank und den Staplerschein abgelegt, fast alle sind zusatz-
lich Jungsommeliers.

Unsere neuen Absolventinnen (im Bild mit Direktor, Lehrkraften und der Vorsitzenden der mittleren Rei-
feprifung Veronika Wanzenbéck): Michael Breitenfelder, Moritz Ecker, Johannes Andreas Graf, Samuel
Gruber, Paul Gschwantner, Johannes Heigl, Johannes Knorr, Florian Leuthner, Daniel Mayer, Julia Ob-
ritzhauser, Rainer Pichler, Fritz Salomon, Stefan Franz Johann Schachinger, Martin Umlauf, Johannes
Wourst und Daniel Zehetner.

Wir wiinschen euch alles Gute fir den weiteren Lebensweg und freuen uns, wenn ihr im Sinne eines
laufenden Dazulernens die Aus— und Weiterbildungsangebote eurer Weinbauschule in Anspruch nehmt!

5" l X ‘ \ - \ LR - : i ;“, ‘v /4 { . ‘ ¢
Die 22. Generation der VINOHAK hat den ersten Teil ihrer dualen Ausbildung mit der Facharbeiter-
prufung fur Weinbau und Kellerwirtschaft an der Weinbauschule Krems am 22. Mai 2023 erfolgreich ab-
geschlossen. Christoph Schrenk, Victoria Maneth, Elisa Lessiak, Tamara Pammer, Felix Reinberger und
Lorenz WoIfl haben mit Auszeichnung, Anna Engelbrecht, Magdalena Schachenhuber, Nico Sieben-
handl und Valentina Steiner mit gutem Erfolg bestanden (im Bild mit Direktor Faltl und der Prifungskom-
mission).

Nach Abschluss der Reife- und Diplomprifung an der HAK dirfen alle VINOHAK Absolventinnen und
Absolventen den Titel Weinkauffrau bzw. Weinkaufmann fuhren. Die Ablegung der Meisterprufung ist
nach einer facheinschlagigen Praxis méglich. Herzlichen Glickwunsch!

G Scitc 11 (N






1992 dauerte der WM-Lehrgang noch drei Semester
30jahriges Klassentreffen Weinmanagement 3

Es ist einfach sehr nett, wenn man sich nach 30 Jahren wieder sieht und auch Interesse hat, die schuli-
schen Freundschaften aufrecht zu erhalten. Die Ausbildung dauerte 1992 drei Semester und die Teil-
nehmerinnen wurden mit einem Mindestalter von 21 Jahren und einer bestimmten Vorbildung aufge-
nommen, woraus sich natiirlich eine gewisse Reife und Interesse ableiten lasst. Die Gruppe ist durch
unsere vielen Weinreisen und Weiterbildungsveranstaltungen sehr zusammengewachsen und es konn-
ten viele tolle Erlebnisse ausgetauscht werden.

Um die technischen Vorausset-
zungen in Weinbau und Keller-
wirtschaft immer bewaltigen zu
kénnen, besuchten wird die
groRte Ausstellung im deutsch-
sprachigen Raum, namlich die
Intervitis in Stuttgart. Das Wein-
baugebiet Baden-Wirttemberg
mit einigen tollen Betrieben durf-
te auch nicht fehlen. Weiters be-
suchten wir das Elsass. Neben
den kulturellen Héhepunkten wie
StraBburg und Colmar gewan-
nen wir einen guten Einblick in
den Weinbau und die Onologie
verschiedener Betriebe.

Einer der Exkursionshohepunkte
war die Reise ins Mekka des
Weines Bordeaux, Cognac und

-

stand Ing. Alfred Deim.

Die Studentinnen des WM 3 damals und beim Klas- Der
sentreffen am 18. Mérz, jeweils mit ihrem Klassenvor-

Rioja. Maxime war, wenn wir zur
EU kommen, missen wir uns
vorab dort informieren.

Nach einer langen Anreise Uber
Monaco gelangten wir nach
1700 km in der Weinmetropole
der Stadt Bordeaux an. Am ers-
ten Tag besuchten wir das
Weinbaugebiet GRAVES mit den
Betrieben Chateau Carbonnieux,
Domaine de Chevalier Chateau
Fieuzal, die sowohl Weil}—
(Sauvignon blanc, Semillion und
Muskat) als auch Rotweine
(Cabernet Sauvigon, Merlot und
Cabernet franc) vinifizieren.

Der nachste Tag wurde dem
rechten Ufer der Gironde gewid-
met, wo der Anteil vom Merlot
als Cuveepartner der wichtigste
ist. Betriecbe wie Cha-
teau Canon la Gaffelie-
re, Troplong Mondot,
Suau begeisterten uns
sehr.

Der Besuch zu den teu-
ersten Weingutern fihrte
uns ins Gebiet Medoc
am linken Ufer, wo der
Cabernet Sauvignon als
' Primarverschnittpartner
die wichtigste Bedeu-
tung hat.
Weltbekann-
te Betriebe
wie Chateau
Lafite Roth-
schild  und
Chateau
Margaux
offneten uns
die Augen,
was Weinak-
: tien bedeu-
; ten kénnen.

Weg

fihrte uns

auch in das bekannteste Wein-
baugebiet Spaniens - Rioja.

Zuruck im franzosischen
Bordeaux begaben wir uns ins
weltbekannte SURweinbaugebiet
Sauternes, wo wir den Betrieb
Chateau Yquem, der die teuers-
ten Weine der Welt verkauft, be-
suchten. Auf der Kellereiartikel-
messe Sitivinitech in Bordeaux
informierten wir uns Uber den
technischen Stand in Frankreich.
Auch Uber die Weindestillation
im Weinbaugebiet Cognac ge-
wannen wir einen guten Einblick.

Weitere Exkursionsziele fiihrten
nach Ungarn, darunter in das
bekannte Tokaj.

In Italien sahen wir neben dem
Friaul, der Kellereiartikelfach-
messe Simei und das zu dieser
Zeit noch sehr aufstrebende
Weinbaugebiet Piemont mit den
Weinbaumetropolen Barolo und
Barbaresco, an.

Das Klassentreffen wurde von
Sandra Ackerl aus Eisenstadt,
die dort auch einen Betrieb leitet,
in muhevoller Arbeit organisiert.
Als Klassenvorstand war es fir
mich natlrlich verpflichtend, die-
se netten Absolventinnen wie-
derzusehen.
An Hand dieser Aktivitaten sieht
man, was vor 30 Jahren schon
alles moglich war und auch ge-
boten wurde.
Mit einem guten Spruch von
Bernhard OTT, den er mir wah-
rend des Treffens, als wir Uber
unsere Aktivitdten sprachen sag-
te, mdchte ich weitergeben:

Nur von den Besten

kann man lernen!

Der ehemalige Klassenvorstand
Ing. Alfred Deim
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,FUr a guats miteinand bei uns am Land"
Eroffnung des 1. Landeplatzls im Bezirk Krems

Im Rahmen des Familiensonntags der Weinbau- R e
schule Krems eréffneten die Bauerinnen des Be- AL 1

zirks in Kooperation mit der Schule ihr 1. Lande-
platzl. :
Bezirksbauerin Regina Kaltenbrunner bedankt @
sich bei Direktor Dieter Faltl fir die Zusammenar- £
beit mit den Bauerinnen. Herr Starkl montierte die
Schilder gut sichtbar flr Spazierganger und Anrai-
ner in einem Weingarten der Schule in der Riede
»~Sandgrube®.

Mit diesem Projekt laden die Bauerinnen alle ein,
sich gemeinsam um das Land mit seinen vielen
Funktionen zu kimmern. Ziel ist es, Bewusstsein
zu schaffen und Hilfestellung fur ein racksichtsvol-
les Verhalten aller in der Natur zu geben. A
JWir Bauerinnen wollen an verschiedenen Punk- [ sete

ten am Land diese Landeplatzl aufbauen. Dort

finden alle Anrainer, Wanderer und Gaste wertvolle Hinweise zum riicksichtsvollen Verhalten in der Na-
tur. Achtlos weggeworfener Mill ist ein groRes Problem fir die Umwelt, die Landwirtschaft und die Nah-
rungskette. Littering verunstaltet die Landschaft, gefahrdet die Natur und verursacht hohe Kosten! Sau-
bere Lebensmittel brauchen saubere Felder! Es liegt in der Verantwortung jedes Einzelnen, seinen Bei-
trag zu leisten.”, so Bezirksbauerin Regina Kaltenbrunner.

Die Béauerinnen - Bezirk Krems

Bis 15. November taglich von 10 - 18 Uhr im Museum der Stadt Krems zu sehen
Ausstellung uber Wachauer Weingartenhutten in Krems

Die Klnstlerin Renate Lobbecke ist dem Phanomen der Trockensteinmauern und der daraus entstande-
nen Dachform der Kragkuppel seit mehr als 30 Jahren auf der Spur. Einzig mit vor Ort vorgefundenen
Lesesteinen, ohne Mortel oder Holz wurden kunstvolle kleine Hiitten errichtet, die den Menschen als
Schutz und Unterstand wahrend ihrer Arbeit dienten. Auf Forschungsreisen in 20 Landern — von Island
bis Nordafrika — dokumentierte die Klnstlerin diese Bauform, die durch ihre elementare Funktionalitat
beeindruckt.

Auch in der Wachau mit ihren das Landschaftsbild pragenden kunstvollen Steinterrassen finden sich
Beispiele fur dieses internationale Architekturphdanomen. Renate Lébbecke hat auch diese Kragkuppel-

bauten aufgespurt und zeigt unter dem Titel
Kragkuppeln in

Kragkuppelbauten. Ein internationales Architektur- [iisses
phdnomen — auch in Wachauer Weingarten Weingfcten

eine Auswabhl ihrer Fotografien im museumkrems.

: e Rk e &Y = "
. Die deutsche Kiinstlerin und Buchautorin Renate
Lobbecke mit Trockensteinmaurer Rainer Vogler
beim Schiilerheurigen der Weinbauschule.
Weingartenhilitte in Spitz, Ried Gasselreith.
Buchbestellungen bei rainer.vogler@wbs-krems.at
oder unter 0676 / 59 57 626.
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40 Trockensteinmaurer bauen sichtbares Denkmal in alter Handwerkskunst
Steinturm im Permakulturgarten der Weinbauschule

Teilnehmerinnen aus sechs Nationen begannen Mitte Juni beim internationalen Stein & Wein Festival
mit dem Bau eines begehbaren Steinturmes hinter dem jlidischen Gedenkfriedhof in Krems. Dort ent-
steht der Permakulturgarten der Weinbauschule Krems. Der Steinturm symbolisiert dabei mehrerlei.

Erstens bildet er mit 4 Meter Ho-
he ein im Strallenbereich Krems-
Nord gut sichtbares Zeichen, wie
lebendig und vielfaltig das Hand-
werk des Trockensteinmauerns
ist. Es ist die alteste Bauweise
der Menschheit und seit 2021 in
Osterreich immaterielles Kultur-

erbe der UNESCO. Als archai- §
sches, schlichtes Bauwerk stellt &

er einen Kontrast zu modernen § =

Bauten der letzten Jahrzehnte
dar.

Zweitens erganzt der Steinturm
die Okologische Vielfalt des Per-
makulturgartens. Dort stehen
trockenheitsresistente  Baumen
und Straucher neben naturlichen
Hecken und ungemahten Wie-
senstreifen mit Totholz, Vogel-
quartieren und Ndutzlingsbioto-
pen. Der Steinturm mit seinem
Licken- und Spaltensystem und
seinem kuhlen, dunklen Inneren
dient als zusatzlicher Lebens-
raum fur viele Tierarten.

Der Standort hinter dem judi-
schen Friedhof lie3 den Turm als
interreligidses Kunstprojekt ge-

- 7

Kursteilnehmer unter der Leitung
des irischen Steinklnstlers Mi-
chael McGroarty in einen grofden
Pressstein die Symbole der funf
Weltreligionen. Nach Fertigstel-
lung findet dieser als ,Rock of
Respect” seinen Platz auf dem
Turm. Eine Windfahne am Turm
tragt die Inschrift ,in Krems* und
spiegelt dabei das berihmte
Denkmal von Hans Kupelwieser
im Friedhof wieder, das man
vom Turm aus gut Uberblicken
kann.

deihen. Dazu meiBelten die 2023 fand dieser internationale
Workshop zum

g achten Mal im

7 o b Bezirk Krems

. statt, der damit

drea  Scotti  (Ligurien),

die Farrelly (beide lIrland),

(Schweiz), Helmut Schieder (Gartenbauschule
Foto © Martin Kalchauser, NON

Langenlois).
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Internationale Proﬂs: Norbert Haase (Stmk.), An-
Rainer
(Weinbauschule Krems), Michael McGroarty, Ed-

.y fur finf Tage
s zum Zentrum der
Steinlegekunst
. wurde. Eine Be-
sonderheit bilde-
te heuer die Teil-
nahme von
sechs sldkorea-
nischen  Stein-
meistern. Sie
prasentierten
ihre  Techniken
und  Bauwerke
und zeigten in
einer dramaturgi-

> '&-; q

Vogler

Ben Malecki

S —

schen Darbietung mit Volkslie-
dern die Arbeit des Steinmeisters
und die Mythen rund um den
Stein.

Das Stein & Wein Festival ist der
Hohepunkt der Aktivitaten der
Trockensteinmauernschule Os-
terreich, in der die Weinbauschu-
le Krems, die NO BauAkademie
und die Gartenbauschule Lan-
genlois zusammen arbeiten.

Bis Besucher der Weinbauschule
den Turm besteigen kdnnen, ist
allerdings noch Geduld gefragt.
Denn bis die rund 100 Tonnen
Stein bis zum fertigen 4m-Turm
fachgerecht von Hand verlegt
sind, mussen die Fachkrafte der
TSM-Schule noch kraftig Hand
anlegen.




Schulmeisterschaft mit Fachschule, Berufsschule und Weinmanagement

Erstmals war die Schulmeisterschaft heuer gleichzeitig die praktische Abschlussprifung fir die Fach-
schule und floss damit in die Note der mittleren Reifeprifung ein. Das ist sinnvoll, stellt doch die Meister-
schaft einen Parcours mit vielen praktischen Stationen in Weinbau, in Kellerwirtschaft und in Weinsenso-
rik dar.

Damit war die Motivation fur die Fachschilerlnnen heuer hoch, das zeigt sich im Ergebnis: acht der ers-
ten zehn Platze gingen an die 4. Klasse. Miiliner Nico vom Weinmanagement 32 erlangte Rang 8. Ma-
thias Raith aus der 2. Klasse freut sich vor seiner Praxiszeit Uber Rang 9.

Schulwertung gesamt Schulwertung Weinbau Klassenwertung 2. Klasse
1. Florian Leuthner (4A) 1. Florian Leuthner (4A) 1. Mathias Raith
2. Samuel Gruber (4A) 2. Samuel Gruber (4A) 2. Jakob Kreuzhuber
3. Stefan Schachinger (4A) 3. Daniel Zehetner (4A) 3. Sophie Stattin
4. Martin Umlauf (4A)
5. Daniel Zehetner (4A) Schulwertung Kellerwirtschaft KI.-Wertung Berufschule
6. Julia Obritzhauser (4A) 1. Samuel Gruber (4A) 1. Julian Karlovic
7. Michael Breitenfelder (4A) 2. Stefan Schachinger (4A) 2. Natia Wenski
8. Nico Mdllner (WM 32) 3. Florian Leuthner (4A) 3. Fabian Michelitsch
9. Mathias Raith (2A)
10:Johannes Grafi(a4) Schulwertung Sensorik Klassenwertung WM32
. Lysander Klein (WM 32) 1. Nico Mullner
. Florian Leuthner (4A) 2. Tizian Eisner
. Nico Mdillner (WM 32) 3. Lysander Klein

N = —
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Kurse fur Sie - fs.krems@wbs-krems.at, 02732/ 87 516

Lesevorbereitung mit Versuchsweinverkostung 31.08.2023 15,- 18.00 — 21.30Uhr
Weinanalytik Basisseminar 14.12.2023 50,- 17.00 — 21.00 Uhr
Wundarmer Rebschnitt (Vorwissen erforderlich) 15.12.2023 55,- 08.00 —12.00 Uhr
Weinanalytik Profiseminar 19.12.2023 50,- 17.00 — 21.00 Uhr
Grundkurs fir den Imkerei-Einstieg 12.01.2024 95,- 09.00—-17.00 Uhr
Weinfehler 23.01.2024 45,- 18.00 — 21.00 Uhr
Obstbaumschnitt-Kurs 03.02.2024 65,- 09.00 - 15.00 Uhr
Weine objektiv beschreiben 12.02.2024 55,- 17.00 — 21.00 Uhr
Rebchirurgie (Vorwissen erforderlich) 27.+28.02.24 420,- je 08.00 —16.00 Uhr
Laubarbeiten im Weinbau 24.05.2024 55,- 08.00 —12.00 Uhr
Gin-Seminar Termin folgt 65,- Dauer 4 Stunden
LFl-Zertifikatslehrgang Bio-Weinbau 15 Tage 770,- Start April 2024

Grundlagen Bioweinbau, Bio-Richtlinien, Bodengesundheit, Erndhrung der Rebe, Kulturfihrung, Pflanzen-
schutz, Kellerwirtschaft & Green-Marketing. Kursbeitrag ungeférdert 2.000,-; fir Landwirte mit Betriebs-Nr. €
770,-. Insgesamt 15 Tage von April — Dezember.

3tagige Praxiskurse Trockensteinmauern
Trockensteinmauern: als &lteste menschliche Bauweise seit 2021 in Osterreich immaterielles Kulturerbe der
UNESCO, ein 6kologisch wertvoller Biotop, nachhaltig & ressourcenschonend, asthetisch um Haus, Hof & Gar-
ten, nitzlich an Béschungen und dauerhaft. Praxiskurs von Fundament bis Mauerkrone, ergénzt um einen ab-
wechslungsreichen Bildvortrag zu Okologie, Baugeschichte und nationalen und internationalen Bauwerken. Bei-
trag 290,- € inkl. Unterlagen & Verpflegung Termlnanderungen bei Schlechtwetter moglich.
10.-12. Aug.  Aschach / Steyr (O0)
o, 17.-19. Aug.  Spitzer Graben

‘\ 17.-19. Aug.  Traiskirchen

; 24.-26. Aug. Vorau (Steiermark)
31.8.-2.9. St. Veit / Golsen

Lehr- & Versuchsfilme zu Weinbau, Hauswirtschaft, Trockensteinmauern, Bienenwirtschaft und aktuel-
len Themen der Landwirtschaft wie Bodenmanagement, Wasserhaushalt, Mechanisierung auf

www.agrovideos.at

Kinder erleben Trockensteinmauern

»,82 Jahre musste ich alt werden, um dieses alte Handwerk kennen zu lernen. Zeigt es jungen Leuten
und Kindern, was wir friiher konnten und wie man nachhaltig bauen kann*, so ein Kursteilnehmer und
ehemaliger Kellermeister beim Trockensteinmauern Anfang Juli. Genau dies tut die Trockensteinmau-
ernschule: rund 15 Tage erleben Kinder & Schulklassen auf der Garten Tulln, bei Handwerksmarkten,
bei Ferienspielen und bei Wachau-Ausfligen das immaterielle Kulturerbe des Trockensteinmauerns.
Infos: _ rainer.vogler@wbs-krems.at, 0676 / 59 57 626
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Generation “3%." VINOHAK

est. 1995 w Krems

ov. 2023, 14:00 Uhr

brationentreffen VINOHAK -
-innen der VINOHAK, erlebt mit
s noch einmal die besten Momente

r Generation! #GVH
#Stay in Touch

Einladung zur Veranstaltung

Lese-Information mit Versuchswein-Verkostung

Donnerstag, 31. August 2023
18.00 Uhr Muskatellersaal im Weinkompetenzzentrum
Kostenbeitrag € 15,-

Es erwarten Sie interessante Vortrage in Weinbau und Kellerwirtschaft
mit anschlieBender Versuchsweinverkostung.

Anmeldung per email: fs.krems@wbs-krems.at oder telefonisch im Buro:
02732/ 87516

Auf lhren Besuch freut sich das Team der Wein- & Obstbauschule Krems!
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